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Unas 50.000 hectédreas dibujan el paisaje fruti-
cola de Aragdn, cuya produccion de manzana, pera,
melocoton, albaricoque, cereza y ciruglo esta con-
centrada en los regadios tradicionales del Jalon y del
Bajo Cinca, los regadios de La Litera y las modernas
glevaciones del Bajo Ebro en la zona de Caspe-Me-
quineza.

En los dltimos quince afios, la superficie dedi-
cada a frutales en Aragon ha crecido un 15%. Si bien
todas las especies han aumentado su produccion, el
aumento es particularmente significativo en el caso
del melocotdn y de la cereza.

La produccion anual de fruta en Aragon mues-
tra una tendencia creciente, debido fundamentalmen-
te al incremento de los rendimientos por unidad de
superficie y como consecuencia de las mejoras tec-
nolégicas. En Huesca, la produccién més significa-
tiva es la de melocoton y nectarina. En Teruel, la de
melocotén y en Zaragoza la manzana, el melocoton y
|a pera.

La produccién de fruta aragonesa representa
una importante parte del total nacional. Asi, la super-
ficie de fruta dulce cultivada en Aragén supone la
quinta parte de la superficie total nacional. En térmi-
nos de produccion, la participacion es similar.
Cuentan con el 30% nacional del melocotény el 23%
de la manzana total espafiola. Aragon concentra
también el 30% de la produccion nacional de cere-
za.

La produccion horticola de Aragén estd com-
puesta por unas 7.000 ha, regadas casi en su totali-
dad, que producen més de 225.000 toneladas al afio.
La mayoria de estas hectdreas estdn ocupadas por
guisantes, tomate, patata, cebolla, pimiento, judia
verde y otros como esparragos o coliflor.

El regadio aragonés permite iniciar la recolec-
cion de fruta de temporada en marzo-abril (cereza,
albaricoque, melocotdn y nectarina) y terminarla en
octubre noviembre con el melocotén embolsado de
Calanda. El "Melocot6n de Calanda" es cultivado en
lazona suroriental de la depresion del Ebro, entre las
provincias de Teruel y Zaragoza, procedente de la
variedad "Amarillo Tardio".

En el caso de las hortalizas frescas, existe la
misma riqueza de variedades por lo que garantizan al
consumidor aragonés la posibilidad de disfrutar de
frutas y hortalizas de temporada durante todo el
afio.
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MELOCOTON DE CALANDA

En las comarcas del Bajo Aragén, entre
Teruel y Zaragoza, el melocotén es uno de
los cultivos més tradicionales, como
muestra que las plantaciones son de una
variedad autdctona, llamada "amarillo
tardio", y también de Calanda. Se trata de
un fruto dulce y jugoso, que ademds
desarrolla todas sus propiedades gracias
al trabajo de los agricultores, que realizan
manualmente las distintas tareas que dan
a este fruto toda su personalidad.

El aclareo consiste en la eliminacion
manual del 70% de los frutos de cada
arbol, dejando unos veinte centimetros
entre 10s que se conservan; asf, a costa
de reducir la produccion, se consiguen
uso melocotones que destacan por su
tamafio y carne firme.

Después estas frutas se protegen al
maximo mediante su embolsado
individual, donde maduran al abrigo de
plagas, golpes y contaminaciones,
durante un minimo de nueve semanas.

Finalmente, la recoleccion se realiza
también a mano, esperando el momento
Optimo de maduracién de cada pieza.

Desde 1999, este trabajo esta reconocido
con el aval de la Denominacién de
QOrigen, y con los controles que ésta
conlleva. Més de 1.300 hectéreas de
arboles y 27 empresas comercializadoras
producen asi un melocoton sin igual en
todo el mundo."

www.melocotondecalanda.com
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